


















B U F F E T  
$ 3 4 5  P o r  p e r s o n a
Café americano, té y leche
Jugo de naranja y verde
Fruta de temporada
Miel, requesón y granola
Agua de jamaica
Variedad de pan dulce

Café americano, té y leche
Jugo de naranja y verde
Fruta de temporada
Miel, requesón y granola
Agua de jamaica
Hotcakes de avena
Variedad de pan dulce
Pan de la casa (bolillo o cuerno)

B R U N C H  
$ 4 1 5  P o r  p e r s o n a

Servicios Adicionales: 
$2,110 3 mesas, 25 sillas, 3 manteles, 3 caminos de mesa  
$950 (8 horas) Servicio de mesero.

D e s a y u n o  y  B r u n c h
2 Platillos, jugo y cáfe
Chilaquiles con rajas y elote
Chilaquiles con chile morita y queso panela
Huarache con cochinita pibil
Soya a la mexicana
Chile relleno con frijoles y queso panela
Huevos al gusto
Rajas con crema
Enmoladas con champiñones y flor de jamaica
Enchiladas en pipián rosa

Guarniciones: 
Frijoles
Arroz 
Chilaquiles 
Guacamole

MENU
D E S AY U N O  
$ 2 7 0  P o r  p e r s o n a

NIÑOS DE:
0 a 5 años gratis
6 a 12 años mitad de precio

Platillos salados
Sopes
Quesadillas
Champiñones
Rajas
Huevos revueltos con jamón
Chilaquiles (verdes, rojos, poblanos)
Frijoles

3 Platillos a elegir + frijoles refritos
Chilaquiles suizos
Chilaquiles rojos
Chilaquiles verdes
Huevos con champiñones y espinacas
Huevos a la mexicana
Enchiladas de queso
Enfrijoladas con chipotle y champiñones
Enchiladas queretanas
Chiles rellenos de queso y frijoles en salsa de chile
Tinga de zanahoria
Huarache con repollo en salsa pibil
Soya a la mexicana



P r e c i o s  d e l  m e n ú :
1  T i e m p o  ( p l a t o  f u e r t e  y  2  g u a r n i c i o n e s ) :  $ 2 9 5  /  2  T i e m p o s  ( e n t r a d a ,  p l a t o  f u e r t e  y  2  g u a r n i c i o n e s ) :  $ 3 4 5  

 3  T i e m p o s  ( e n t r a d a ,  p l a t o  f u e r t e ,  2  g u a r n i c i o n e s  y  p o s t r e ) :  $ 4 9 5  /  
4  T i e m p o s ( e n t r a d a ,  s o p a ,  p l a t o  f u e r t e ,  2  g u a r n i c i o n e s  y  p o s t r e ) :  $ 5 4 5

E n t r a d a s
Pollo relleno de espinacas y queso en salsa bechamel
Pollo relleno de cacahuates y queso crema en salsa de poblano
Pollo cordon bleu en salsa demi-glace
Pollo relleno de verduras en adobo
Pollo en salsa pomodoro
Pollo en salsa de tequila y miel
Lomo de cerdo en cerveza y arándanos
Lomo de cerdo relleno de tocino en salsa de ciruela y vino
Lomo de cerdo relleno de frutos secos en vino tinto
Lomo de cerdo en salsa de tres chiles
Lomo de cerdo en salsa de chile tostado
Pescado a la vizcaína
Pescado en papillote
Pescado en salsa menhir

S o p a  o  C r e m a

P l a t o  f u e r t e
Verduras con mantequilla
Arroz con hierbas finas
Papas con romero
Puré de camote
Papas machacadas
Soufflé de papa
Calabaza a la parrilla
Pasta alfredo o pomodoro

Pastel de chocolate
Brownie
Muffin decorado con mantequilla
Milhojas de chocolate
Panna cotta

G u a r n i c i o n e s

P o s t r e s

Jitomate rostizado
Pimientos
Elote
Poblano
Calabaza
Sopa de cebolla con crutones gratinados
Crema de elote y champiñones
Sopa de tortilla
Crema de elote con tequila

Ensalada césar
Empanada argentina
Quiche de espinacas
Carpaccio de betabel con vinagreta de mango
Chile poblano relleno de frijoles y queso
Mousse de atún
Crepas de poblano
Torre de nopal y queso panela
Milhojas de jamón serrano

C o m i d a  o  C e n a
O P C I Ó N  1 :

Pechuga rellena de jamón y queso
Hamburguesa
Pizza
Pasta alfredo o macarrones
Postre milhojas de chocolate

M e n ú  n i ñ o s



P r e c i o s  d e l  m e n ú :
1  T i e m p o  ( p l a t o  f u e r t e  y  2  g u a r n i c i o n e s ) :  $ 4 7 5  /  2  t i e m p o s  ( e n t r a d a ,  p l a t o  f u e r t e  y  2  g u a r n i c i o n e s ) :  $ 5 2 5  

3  T i e m p o s  ( e n t r a d a ,  p l a t o  f u e r t e ,  2  g u a r n i c i o n e s  y  p o s t r e ) :  $ 5 7 5  
 4  t i e m p o s  ( e n t r a d a ,  s o p a ,  p l a t o  f u e r t e ,  2  g u a r n i c i o n e s  y  p o s t r e ) :  $ 6 2 5  

S e r v i c i o  d e  v a j i l l a ,  c u b i e r t o s  y  c r i s t a l e r í a  i n c l u i d o .
E n t r a d a s

Filete de res en salsa de chabacano con tres chiles
Salmón en salsa de miel de agave con chile en escamas, 
ajo y limón eureka
Atún en costra de cacahuate y hierbas con salsa de ajonjolí
Filete de pescado en salsa de pera y jitomate
Pulpo a la parrilla en salsa alioli y chutney de guayaba
Camarones en salsa de coco

P a s t a  o  C r e m a

P l a t o  f u e r t e
Atado de espárragos
Arroz salvaje con arándanos y almendras
Puré de papa rústico
Puré de camote
Risotto de champiñones
Manzana rostizada
Verduras a la parrilla
Soufflé de papa

Bomba de chocolate, bizcocho con plátano, flameado con licor 43
Empanada de dulce de leche, polvo jamaicano, garapiñado y 
crumble de mantecado
Milhojas de frutos rojos en salsa de carajillo
Profiteroles con praliné
Tarta de manzana con caramelo y merengue suizo

*Para confirmar la fecha de su evento le agradecemos realizar un depósito del 50%. Para garantizar un servicio impecable le pedimos amablemente 
liquidar su servicio 7 días antes de su evento. 
*Los precios no incluyen impuestos.
*Precios aplicables para un mínimo de 6 comensales (en caso de requerir servicio de menor cantidad, favor de solicitar cotización).

G u a r n i c i o n e s

P o s t r e s
Crema de jitomate rostizado con bolitas de queso de cabra y aceite de albahaca
Crema de espárragos con crutones de parmesano, caviar falso y brotes
Fusilli puttanesca
Tagliatelle en salsa de alcachofas
Ravioles en salsa de nuez
Crema de tres quesos con uvas, pensamientos y aceite de guajillo

Carpaccio de res
Ensalada de pera con cassis
Tiradito de atún
Timbal de quinoa, mango y aguacate
Tartar oriental de atún
Torre de caprese

O P C I Ó N  2 :
C o m i d a  o  C e n a
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